
ENTRADAS / APPETIZERS

CALAMARES FRITOS 195
Salsa de tomate picante

FRIED CALAMARI
Spicy tomato sauce

TACOS DE PESCADO ESTILO BAJA 215
Mero capeado, ensalada de col, salsa fresca, 

crema taquera

BAJA STYLE FISH TACOS
Battered grouper, coleslaw, fresh salsa, taquera cream

TOSTADA DE CEVICHE MIXTO 195
Pulpo, callo y camarón, mayonesa de chipotle,

cebolla frita

SEAFOOD CEVICHE TOSTADA
Octopus, scallops, shrimp, chipotle mayonnaise, fried onion

HUMMUS FATTET 215
Pan pita tostado, hummus de garbanzo, yogurt natural, cordero especiado

y almendras rostizadas

HUMMUS FATTET
Toasted pita bread, chickpea hummus, plain yogurth, 

spiced lamb, roasted almonds

PIMIENTOS DEL PIQUILLO (GF,VEGA) 215
Rellenos de cous cous, ensalada verde, vinagreta 

de pistache rostizado

PIQUILLO PEPPERS
stuffed with cous cous, green salad, roasted pistachio vinaigrette

ENSALADAS / SALADS

ENSALADA “ZORBA”(GF,VEG) 195
lechuga romana, queso feta, albahaca fresca, aceitunas negras , tomate ,

cebolla morada, vinagreta de orégano 

´´ZORBA” SALAD
Romaine lettuce, feta cheese, fresh basil. black olives, tomatoes, 

red onion, oregano vinaigrette

ENSALADA CESAR 220
Atún asado, crotones de focaccia

CAESAR SALAD
Grilled tuna, focaccia croutons

ENSALADA DE ARÚGULA 215
Aguacate, pastel de cangrejo, tártara de limón

ARUGULA SALAD
avocado salad, crab cake, lime tartar sauce

SOPAS / SOUPS

SOPA DE LIMA (GF) 195
Consomé de pollo, aguacate, tomate y tortilla frita

LIME SOUP
Chicken broth, avocado, tomato and tortilla strips 

CHILPACHOLE DE JAIBA Y CAMARÓN (GF) 215
Sopa al estilo Veracruz, cuatro chiles, epazote,

tomates asados y papa

CRAB AND SHRIMP CHILPACHOLE
Four chiles and epazote Veracruz style soup,

roasted tomatoes and potatoes

PLATOS FUERTES / MAIN DISHES

POLLO GRIEGO AL LIMÓN 275
Papas y pimientos rostizados, aceitunas, 

calabaza asada

GREEK LEMON CHICKEN (GF)
Roasted potatoes and peppers, olives, grilled zucchini

PASTA PENNE (VEG) 220
Con alcachofas, tomate seco, espinacas y queso ricota

PENNE PASTA
with artichokes, sun dried tomatoes , spinach 

and ricotta cheese 

SALMÓN ROSTIZADO (GF) 325
Quinoa, vegetales y hierbas frescas, pure de camote

ROASTED SALMON
Quinoa, vegetables and freh herbs,, sweet mashed potatoes

ARRACHERA A LA PARRILLA (GF) 275
Papas fritas con alioli, ensalada de la casa

GRILLED FLANK STEAK
French fries with alioli, greens

POKE DE ATÚN (GF) 315
Edamames, pepino, rábano, aguacate , aderezo jalapeño

y reducción de soya

TUNA POKE
Edamame beans, cucumber, radish, avocado, jalapeño dressing

and soy reduction

SANDWICHES

HAMBURGUESA DE RES PREMIUM 
Cebollas caramelizadas, queso suizo en pan de ajonjolí

PREMIUM BEEF BURGER
Caramelized onions, Swiss cheese on sesame bun

SÁNDWICH DE ENSALADA DE CAMARÓN 215
Camarón en brioche tostado, cebollin y tocino

SHRIMP ROLL SANDWICH
Toasted brioche, chives and bacon

SÁNDWICH DE POLLO ASADO 185
Aguacate, tomates marinados, mayonesa de curry 

GRILLED CHICKEN SANDWICH
Avocado, marinated tomatoes, curry mayonnaise

POSTRES / DESSERTS

TARTA DE CHOCOLATE Y PLÁTANO 135
CHOCOLATE AND BANANA TART

CREMA CATALANA DE NARANJA Y CANELA (GF) 135
ORANGE AND CINNAMON CATALAN CREAM

COBBLER DE DURAZNO ASADO, HELADO 135 
DE VAINILLA

GRILLED PEACH COBBLER, VANILLA ICE CREAM

MENU NIÑOS / KIDS MENU

NUGGETS DE POLLO CON PAPAS FRITAS 145
CHICKEN NUGGETS WITH FRENCH FRIES

ARRACHERA A LA PLANCHA CON ARROZ BLANCO 180
PAN SEARED FLANK STEAK WITH STEAMED RICE

PASTA CON MANTEQUILLA O SALSA DE TOMATE 145 
PASTA WITH BUTTER OR TOMATOE SAUCE

PRECIOS EN PESOS MEXICANOS, IMPUESTOS INCLUIDOS / PRICES ARE IN MEXICAN PESOS, TAXES INCLUDED


