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ITALIAN RESTAURANT

ANTIPASTI

VELLUTATA DI FUNGHI 239
Crema sedosa de champifiones, esencia

de trufa, espuma de tomillo

WHITE MUSHROOM CREAM WITH WHITE TRUFFLE, OREGANOG,

THYME FOAM (GF,VEG)

CARPACCIO DI BARBABIETOLA ROSSA 228
Carpaccio de betabel rostizado, hierbas provenzales,

queso de cabray nueces

OVEN ROASTED BEET ROOT, GOAT CHEESE, PROVENCAL HERBS

AND PECANS (GF,VEG)

FRITTO MISTO ALL'ITALIANA 285
Calamar y Camardén empanizado en polenta

y frito con mayo de limény ajo

POLENTA BREADED SQUID AND SHRIMP, LEMON ALIOLI (GF)

“VITTORE CARPACCIO” 285
Carpaccio de res con pan de cerdefa,

parmesano y arugula fresca

BEEF CARPACCIO, SARDINE BREAD, PARMESAN

CHEESE, ARUGULA

ARANCINI SICILIANI 285
Arancini a la Siciliana con empanizado rustico,

relleno de carne, queso, salsa de tomate y albahaca

RUSTIC BREAD, STUFFED WITH MEAT, CHEESE

AND POMODORO - BASIL SAUCE

BURRATA-GAZPACHO E SCAMPI 320
Suave Burrata hecha en casa servida

con gazpacho, camarén empanizado

SOFT HOMEMADE CHEESE SERVED OVER GAZPACHO

AND BREADED SHRIMPS

INSALATA CAPRESE 285
Tomates de invernadero, Mozarella flor

de leche, caramelo de vinagre de Modena

CHERRY TOMATOES, MOZARELLA FIOR DI LATTE,

BALSAMIC CARAMEL (GF)

INSALATA MISTA MEDITERRANEA 285
Ensalada con mezcla de verduras, arugula, tomate,

cebolla, aceitunas y vinagretade citricos rostizados

MIXED GREENS WITH ARUGULA, TOMATOES, ONIONS, OLIVES,

ROASTED CITRUS VINAIGRETTE (GF)

PASTA

PAPPARDELLE THE SCOGLIO 476
Pasta de espinaca hecha en casa con camarones,

callos y calamar en salsa de tomate fresco

HOMEMADE SPINACH PASTA WITH SHRIMP,

SCALLOPS AND CALAMARI IN FRESH TOMATO SALSA

GRANDMA’S LASAGNA 418
La clasica con salsa cremosa de ternera
CLASSIC CREAMY VEAL SALSA

GNOCCHI AL GORGONZOLA 400
Gnocchi hecho en casa con salsa blanca
HOMEMADE GNOCCHI! IN WHITE GORGONZOLA SAUCE

RAVIOLI DI FUNGHI PORCINI 510
Mantequilla clarificada con salvia fresca grana

Padano rasurado

CLARIFIED BUTTER, FRESH SAGE, AND SHAVED GRANA PADANO

TORTELLI MEZALUNA RIPIENO 420
DI RICOTTA E SPINACI

Servido en salsa Bolofiesa

BOLOGNESA SAUCE

RIGATONI AL FORNO 400

Salsa de tomate fresco, hojas de albahaca,
Mozzarella gratinado
FRESH TOMATO SAUCE BASIL, GRATED MOZARELLA

LINGUINE BOSCAIOLA 400

Salsa de queso Parmesano, panceta,
hongos silvestres

PARMESAN CHEESE SAUCE, PANCETTA AND

WILD MUSHROOMS

460
PENNE AL VODKA

Penne servido con puntas de filete de res
en salsa rosa con vodka
TENDERLOIN STRIPS IN PINK VODKA SAUCE

DALLA TERRA AL MARE

OSSO DI AGNELLO CON CROSTA DI ERBE 514
T bone de cordero con costra de hierbas, risotto

de calabaza, reduccidén de vino tinto

HERB CRUSTED LAMB T BONE, PUMPKIN RISOTTO, RED WINE REDUCTION

COSTOLETTE DI MANZO BRASATE, 580
PROSCIUTTO E FUNGHI

Costilla de res braseada, pure de coliflor, crocante

de prosciutto, salsa de Chianti y champifiones

BRAISED BEEF RIBS, CAULIFLOWER PUREE, CRIPSY PROSCIUTTO,

CHIANTI AND MUSHROOMS SAUCE (GF)

ROTOLO DI PESCE E GAMBERI 456
Camarones y Mero envueltos con salsa de almejas
GROUPER FILET WRAPPED WITH SHRIMP, CLAMS SAUCE

FILETE DE MANZO 580
Glaseado en balsamico y hortalizas de temporada
BALSAMIC GLAZE AND SEASONAL VEGETABLES

PETO DI POLLO RIPIENO IN SALSA DI PARMESANO 514
Pechuga de pollo rellena con jamén curado

y queso Cacciota en salsa de Parmesano

STUFFED CHICKEN BREAST WITH CURED HAM AND CACCIOTA CHEESE

IN CREAMY PARMESAN SAUCE

COZZE AL VINO BIANCO, PESTO E POMODORI 456
ARROSTITI

Mejillones al vino blanco, pesto de albahaca,

tomates rostizados

WHITE WINE MUSSELS, BASIL PESTO, ROASTED TOMATOES

SALMONE ALLA PIASTRA 495
Salmon cocinado al sartén, emulsion de chicharos

y albahaca, peperonata

PAN SEARED SALMON, GREEN PEA AND BASIL EMULSION, PEPERONATA (GF)

MENU NINOS / KIDS MENU

Pasta al burro
PASTA WIRH BUTTER

Spaghetti a la bolofiesa
SPAGHETTI BOLOGNESE

Nuggets de pollo, papas fritas
CHICKEN NUGGETS, FRENCH FRIES

630

PREMIUM CORTES AMERICANOS

NEW YORK / RIB EYE

PLATILLO FUERA DEL PLAN ASI

RISOTTO

RISOTTO ASPARAGI E POMODORO 390
Risotto de esparragos, tomate fresco, grana

Padano y mantequilla Italiana

ASPARAGUS RISOTTO, FRESH TOMATOES, GRANA PADANO

AND [TALIAN BUTTER (GF,VEG)

RISOTTO Al FUNGHI E TARTUFO 390
Risotto de hongos silvestres trufados
WILD MUSHROOMS AND TRUFFLE (GF,VEG)

RISOTTO ALLA PESCATORA 390
Risotto cremoso de mariscos al vino blanco
WHITE WINE SEA FOOD RISOTTO ( GF)

DOLCE

CLASSIC TIRAMISU 266
Café espresso, chocolate oscuro, mascarpone

Italiano cremoso

SPRESSO COFFEE, DARK CHOCOLATE, CREAMY ITALIAN

MASCARPONE CHEESE

TORTINO DI CIOCCOLATO 266
Pastelito tibio de chocolate con helado de vainilla
WARM CHOCOLATE CAKE WITH VANILLA ICE CREAM

CHEESECAKE 266
Con coulis de moras
BERRIES COULIS




